HIMPOS

s 8 (AT

Punto de Venta

©0
D

Organiza salas
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Gestion de

alérgenos

Menus y
Combos
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Fidelizacion

Mads que un punto de venta

Gestion de pedidos

Soluciones globales para
la hosteleria
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www.hiopos.com

En el establecimiento

Nuestras soluciones punto de venta permiten hacer la toma de pedidos desde varios entornos.
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Minimiza Servicio Ventas
errores personalizado rapidas
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Agilizallas  Comanda, cobra Optimizacion
comandas eimprime de recursos
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QR en la mesa
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Facil puesta Mdsrotacion  Evita errores
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Mejores Pago desde Incremental

experiencias el movil ticket promedio



Hioscreen

Gestion en cocina

Con Hioscreen, podrds organizar y gestionar, de
manera eficaz, los pedidos entrantes en la cocina
de tu negocio.

Hiostock
Control de stocks

Gestion rapida y sencilla de compras, ventas,
inventarios, traspasos, escandallos y formatos
para mejorar la gestion del negocio.
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Reserva de mesas

Gestion de reserva de mesas

+/ Gestion de reservas desde el TPV +/ Evita no-shows

+/ Autoasignacion de mesas +/ Lista de espera inteligente
+/ Confirmacién y recordatorios +/ Cross-selling
+/ Trazabilidad total del cliente +/ Integrado con Google

Gestion de pedidos
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Delivery & Plataformas externas
Take Away (Glovo, UberEats...) QRen la mesa
o Hioffice & Analytics
10.721€

Gestion BackOffice

HIOFFICE es el ERP para la gestion integral del negocio.

+/ Gestion de compras y ventas +/ Ofertas y Promociones

Clientes

+/ Gestion de empleados +/  Contabilidad y finanzas
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